Programa de Cursos

INCAVI 2011

@ Institut Catala de la Vinya i el Vi



INFORMACIO | ORGANITZACIO

L'Institut Catala de la Vinya i el Vi, mitjangcant el Centre de Formacié Permanent, vol acon-
seguir amb les activitats programades per al 2011, els objectius que se li van encomanar
des de la seva creacio:

e Organitzar cursos i activitats d’especialitzacio i de reciclatge de técnics en materia
de viticultura i d’enologia, en col-laboracié amb les universitats i altres centres de
recerca.

e Impartir cursos als professionals de sectors afins (restauradors, comercg especialit-
zat,...) i consumidors sobre el coneixement i el bon Us dels vins,

Amb les activitats programades, el sector té I'oportunitat de trobar formacio i informacio
sobre aspectes necessaris per la innovacié en materia viticola, enologica i empresarial, aixi
com una via per la difusi¢ de la qualitat, la singularitat i diversitat dels vins de Catalunya

El programa d’activitats de I'INCAVI, es composa de cursos de Durada: variable i jornades
o sessions tecniques de Durada: limitada que es complementen i formen una estructura
de conjunt, per quant abasten els diferents ambits en els quals es desenvolupa I'accio vi-
tivinicola. Per tant, els interessats poden dur a terme les diferents activitats segons la seva
disposicié personal.

Aquest cataleg d’activitats no és una relacié exhaustiva. LINCAVI esta sempre obert a con-
templar qualsevol activitat addicional que, nascuda per iniciativa d’entitats, organitzacions
i d’altres institucions, representi un increment de les possibilitats del coneixement i de la
innovacio en el sector vitivinicola.

Les activitats es desenvolupen normalment a les dues Estacions de Viticultura i Enologia
(Vilafranca del Penedes i Reus), a I'Escola Merce Rossell i Domenech (Espiells-Sant Sadurni
d’Anoia) i a 'ambit de les Universitats col-laboradores. En la mesura del possible i a peticid
d’organitzacions del sector (Consells Reguladors, Associacions professionals, Sindicats, ,,,)
els cursos es podrien realitzar, a demanda, en les seus d’altres organitzacions i institucions,
i sempre que les condicions ho permetin.

Un punt a part és el conjunt de cursos de tast de vins i caves, dirigits particularment a
enofils i consumidors. Aquests cursos es realitzen amb la col-laboracié del sector i de
col-lectius com enolegs i sommeliers i, sempre estan oberts a dur-se a terme en qualsevol
nucli urba de Catalunya i tantes vegades al mes amb un nombre minim d’inscripcions. Aixi
mateix aquests cursos s’ofereixen a col-lectius professionals i civics que vulguin adquirir el
coneixement de la qualitat dels productes catalans i poden ser realitzats en els seus locals
socials.



Un any més, es compta amb la col-laboracié de les Universitats catalanes, per avalar els
programes formatius aixi com facilitar el professorat més adient i especialitzat. LINCAVI
troba en la Universitat Rovira i Virgili i en I’Associacié Catalana d’Enolegs un fort nucli de
professionals especialitzats que sén fonamentals per col-laborar en les accions técniques
especialitzades.

L'INCAVI també ofereix la possibilitat de realitzar, de forma parcial, els cursos de Formacié
Professional impartida a I’'Escola Merce Rossell i Doménech, quan no es pugui realitzar
tot el cicle formatiu. L'oferta s’organitzaria en moduls professionals (assignatures) o, fins i
tot, unitats formatives (temes concrets). Els cicles formatius de Formacié Professional que
s’imparteixen son: Cicle Formatiu de Grau Superior en Vitivinicultura i Cicle Formatiu de
Grau Mig en Oli d’Oliva i Vins. Informacié addicional es pot trobar a www.incavi.cat

[

e Agéncia Catalana de Seguretat Aimentaria

[ 4

[_d

[ 4

[ 4

[

L’edat minima sera de 18 anys.

La Inscripcioé: a cada curs, jornada tecnica o seminari, sera definitiva a I'arribada de la
corresponent sol-licitud i del Pagament: dels drets d’Inscripcio:.

Limport de la matricula, en cas d’anul-lacié de la Inscripcié:, sera restituit sempre i
quan es faci constar 15 dies abans de l'inici del curs, jornada tecnica o seminari.

L'INCAVI podra procedir a anul-lar qualsevol activitat, cas que no s’arribin a cobrir les
places establertes, comunicant-ho una setmana abans del seu inici i reemborsant els

drets d’Inscripcié: dels participants.

Els certificat d’aprofitament o d’assistencia sera atorgat als alumnes que hagin superat
les proves oportunes i/o acreditin una assistencia del 80% de les classes.

COL-LABOREN
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Associacio Catalana d’Enolegs
Associacio Vinicola Catalana
Caixa Penedes

CeRP Tecnologia d’Aliments (UAB)
Fundacio Rovira i Virgili
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Institut del Cava

Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaria
Organisation International de la Vigne et du Vin
URV. Facultat d’Enologia

UPC. Escola Superior d’Agricultura de Barcelona
CR. Denominacié d’Origen Emporda

UdG. Escola Politecnica Superior



CURSOS:

Viticultura, enologia | tecnologia d'elaboracio de vins
i caves

Intensiu de viticultura, enologia i analisi sensorial
Marqueting estrategic per al sector de vins
Analisi sensorial de vins i caves

English for winemakers

Produccio vitivinicola ecologica

CURSOS DE TAST :
Iniciaci¢ al tast de vins i caves de Catalunya

Tast de vins de les diferents denominacions d'origen
catalanes. Vins blancs i caves

Iniciacio al tast de vins

Tast de vins de les diferents denominacions d'origen
catalanes. Vins rosats i negres

Tast de vins i maridatge

Iniciacio al tast de vins

Lloc:

Vilafranca del Penedés

Figueres

Vilafranca del Penedes / Reus
Vilafranca del Penedes

Espiells — Sant Sadurni d’Anoia
Espiells — Sant Sadumi d’Anoia

Barcelona

Reus

Reus

Reus

Tarragona

Tarragona
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JORNADES | SESSIONS TECNIQUES DE DIFUSIO | TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA:

Actualitzacio de la normativa vitivinicola en vinyes i
cellers

El projecte d'un celler
Internet i la comercialitzacio de vins i caves
Seguretat i riscos a la vinya i al celler

Jornades de difusio i transferencia vitivinicola

SIMPOSIS | CONFERENCIES INTERNACIONALS:

Simposi Internacional: microbiologia i seguretat
alimentaria del vi “MicroSafetiWine 2011”

Espiells — Sant Sadurni d’Anoia

Reus
Espiells — Sant Sadumi d’Anoia
Espiells — Sant Sadurni d’Anoia

Viafranca del Penedes / Reus /
Espiells — Sant Sadumi d’Anoia

Vilafranca del Penedés
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VITICULTURA, ENOLOGIA | TECNOLOGIA

D’ELABORACIO DE VINS | CAVES

Vilafranca del Penedés

Objectius formatius: Donar els coneixements sobre les pautes tecniques per a la produc-
ci6 de raim i la valoracio de les seves caracteristiques i qualitat; les técniques d’elaboracio
de vins i caves; els processos fermentatius i bioquimics que es produeixen durant les vinifi-
cacions; la tecnologia de realitzacié de les practiques enologiques; les tecniques analitiques
per al control de qualitat i la investigacié dels productes vitivinicoles.

Contingut:
e \Viticultura i tecniques de produccio

e Laverema, vinificacio i instal-lacions enologiques.

e Microbiologia enologica

e Bioguimica de les fermentacions.

o Clarificacio, estabilitzaci¢ i crianca de Vins

e FElaboracié de caves i altres vins escumosos

e Analisi fisicoquimica de vins

e Legislacio, Seguretat alimentaria i Impacte ambiental

Dates: del 17 gener a I'1 d’abril 2011

Horari: de 18h a21h

Durada: 165 h (tedriques, practiques i visites a cellers)

Limit de places: 20 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat

E.mail: incavi.vilafranca@gencat.cat

Preu: 1015 €

Pagament: Transferéncia bancaria
FINS A 10 DIES ABANS DE L'INICI DEL CURS
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LINCAVI

Lloc: Estacio de Viticultura i Enologia

Adreca: Pl. Agora, 2 — Pol. Industrial Domenys Il -08720 Vilafranca del
Penedeés

Teléfon contacte: 938900211

Requisits: Per accedir al curs és necessari acreditar el nivell de coneixements
fins el batxillerat, similar o estar desenvolupant tasques d’elaboracio
en celler.

Responsable académic: Margarita Vilavella
Responsable administratiu: Lidia Malivern



INTENSIU DE VITICULTURA, ENOLOGIA |

ANALISI SENSORIAL

Figueres

Objectius formatius: Donar els coneixements sobre les pautes tecniques per a la produc-
ci6 de raim i la valoracio de les seves caracteristiques i qualitat; les técniques d’elaboracio
de vins i caves; els processos fermentatius i bioquimics que es produeixen durant les vinifi-
cacions; la tecnologia de realitzacié de les practiques enologiques; les tecniques analitiques
per al control de qualitat i la investigacié dels productes vitivinicoles.

Contingut:
e Viticultura i tecniques de produccio

e FEl celler i instal-lacions enologiques.

e Tecnologia de la vinificacio

= Microbiologia enologica i tecnologia de la fermentacio
e FElviila seva composicio.

e Crianca, clarificacio, estabilitzacié i embotellat

e Elaboracié de vins de licor.

e Legislacio, Seguretat alimentaria i Impacte ambiental
e Analisi sensorial dels vins i identificacio dels seus defectes
Dates: abril 2011

Horari: de 17h a 20h

Durada: 72 h (tedriques, practiques)

Limit de places: 20 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat

E.mail: incavi.vilafranca@gencat.cat

Preu: 430 €

Teléfon contacte inscripcions: 938900211

Pagament: Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L'INICI DEL CURS
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE L'INCAVI

Lloc: Escola Professional

Adreca: Figueres

Teléfon contacte: 938900211

Requisits: Per accedir al curs és necessari acreditar el nivell de coneixements
fins el batxillerat, similar o estar desenvolupant tasques d’elaboracié
en celler

Responsable académic: Santiago Minguez
Responsable administratiu: Lidia Malivern



MARQUETING ESTRATEGIC PER

AL SECTOR DE VINS

Vilafranca del Penedeés o Reus (en funcié de la demanda)

Objectius formatius: Proporcionar informacié sobre el marc economic i normatiu, i les
pautes del marqueting estrategic per a les petites i mitjanes empreses, dins un context
internacional.

Contingut:
e Marqueting i activitat comercial
o Estrategies d’empresa

Organitzat en col-laboracié amb:
e Centre Especial de Recerca. Planta de Tecnologia dels Aliments.
e Organitzaci¢ Internacional de la Vinya i el Vi (OIV)

Dates: 5,7,12,14,19,21,26 i 28 d’abril i 3,5,10,12,17,19,24 i 26 de maig
2011

Horari: de 16h a 19h (dimarts i dijous)

Durada: 45 h

Limit de places: 20 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat

E.mail: incavi.vilafranca@gencat.cat

Preu: 935 €

Pagament: Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE LINICI DEL CURS
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LINCAV!
Lloc: Vilafranca del Penedes
Vilafranca o Reus (en funcié de la demanda)
Teléfon contacte: 938900211
Requisits: Es podran matricular els professionals d’empreses vitivinicoles que
comptin amb experiéncia acreditada en el sector i els que hagin cur-
sat els moduls d’ensenyament professional en Viticultura i Enologia.
Responsable académic: Santiago Minguez
Responsable administratiu: Lidia Malivern




ANALISI SENSORIAL DE VINS | CAVES

Vilafranca del Penedés

Objectius formatius: Desenvolupar les aptituds sensorials personals i la metodologia per
a la valoracié organoléptica dels vins i caves. Aplicacié dels coneixements en la degustacio

dels vins.

Contingut:

e Analisi sensorial de vins i caves: Els components del vi i la seva repercussié sensorial.
Fisiologia dels sentits que intervenen en I'analisi sensorial. llindars de sensibilitat.

e Lapraxis de I'analisi sensorial: Degustacio analitica. Analisi sensorial descriptiu. L’analisi
sensorial com a control de qualitat. Practiques d’analisi sensorial.

Dates:

Horari:

Durada:

Limit de places:
Inscripcio:
E.mail:

Preu:
Pagament:

Lloc:

Adreca:

Teléfon contacte:
Requisits:

de I'1 al 21 de juny 2011

de 18ha21h

45 h (tedriques, practiques)

16 persones

on line: www.incavi.cat

incavi.vilafranca@gencat.cat

545 €

Transferencia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE LINICI DEL CURS

EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE L'INCAVI
Estacio de Viticultura i Enologia

Pl. Agora, 2 — Pol. Domenys Il - 08720 Vilafranca del Penedés
938900211

Per accedir al curs cal haver realitzat préviament el Curs de Viticultu-
ra, Enologia i Tecnologia d’Elaboracié de Vins i Caves, o els Moduls
d’ensenyament professional en Viticultura i Enologia

Responsable académic: Margarita Vilavella

Responsable administratiu: Lidia Malivern




ENGLISH FOR WINEMAKERS

Espiells-Sant Sadurni d’Anoia

Objectius formatius: Integracio d’eines per poder desenvolupar una correcte comunicacio
oral i escrita en els temes vitivinicoles.

Contingut:

e Terminologia. Varietats de raim. El conreu. Lelaboracié i produccié. Consideracions
organiques, mediambientals.

Dates:

Horari:

Durada:

Limit de places:
Inscripcio:
E.mail:

Preu:
Pagament:

Lloc:

Teléfon contacte:
Requisits:

del 15 de marg al 12 de maig 2011

de 16h a 19h (dimarts i dijous)

50 hores

16 persones

on line: www.incavi.cat
espiells.incavi@gencat.cat

400 €.

Transferencia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE LINICI DEL CURS.
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LINCAVI
Escola Merce Rossell i Domenech.

Barri d’Espiells s/n. 08770 Sant Sadurni d’Anoia.
938911412

Prova previa de nivell minim INTERMEDIATE

Responsable académic: Xavier Vidal
Responsable administratiu: Anna Torné




PRODUCCIO VITIVINICOLA ECOLOGICA

Espiells-Sant Sadurni d’Anoia

Objectius formatius: Donar els coneixements sobre les pautes teécniques per a la produc-
ci6 de raim i vi ecologic, en les diferents tipologies Informar sobre les seves particularitats
diferenciades per a la fertilitzacio, la proteccié sanitaria, els condicionaments durant la vini-
ficacio, els tractaments autoritzats, la normativa i legislacié que li afecta.

Contingut:

Biodinamica
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Dates:

Horari:

Durada:

Limit de places:
Inscripcio:
E.mail:

Preu:
Pagament:

Lloc:

Marc administratiu de la produccié vitivinicola ecologica
Practiques viticoles

Lluita contra plagues i malalties

Enologia ecologica

Comercialitzacio

del 16 de maig al 8 de juny 2011

17h a 20h (de dilluns a dijous)

45 hores

30 persones

on line: www.incavi.cat

espiells.incavi@gencat.cat

450 €

Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L’INICI DEL CURS.

EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE L'ESCOLA

Escola Merce Rossell i Domeénech. Barri d’Espiells s/n.
08770 Sant Sadurni d’Anoia.

Teléfon contacte: 938911412
Responsable académic: Carme Domingo, Enric Bartra.
Responsable administratiu: Anna Torné




INICIACIO AL TAST DE VINS | CAVES

CURS DE TAST DE CATALUNYA

Barcelona

Objectius formatius: Iniciacié en el desenvolupament de les aptituds sensorials personals
per a la valoracié organoléptica dels vins i caves. Apreciacio sensorial dels vins.

Contingut:
e Analisi sensorial de vins i caves: els components del vi i el cava i la seva repercussio
sensorial. Fisiologia dels sentits que intervenen en I'analisi sensorial. Practiques d’analisi

sensorial.
Dates: de gener a desembre (un cop al mes)
Horari: de 20h a 22h (dilluns, dimarts i dimecres)
Durada: 6h
Limit de places: 24 persones
Preu: 60 €
Lloc: Sala de les Cotxeres del Palau Robert
Adreca: Passeig de Gracia, 107

08008 Barcelona
Teléfon contacte: 938900211 (Pilar Bertran)
Informacié i matriculacié: www.incavi.cat
Responsable académic: Salvador Rovira
Responsable administratiu: Pilar Bertran




TAST DE VINS DE LES DIFERENTS

DENOMINACIONS D’ORIGEN
CURS DE TAST CATALANES. VINS BLANCS | CAVES

Reus

Objectius formatius: Desenvolupar les aptituds sensorials personals i la metodologia per
a la valoracié organoleptica dels vins. Aplicacid dels coneixements en la degustacié dels
vins.

Contingut:

e Caracteristiques i degustacio de vins de diferents zones. Consolidar i ampliar les tec-
niques de degustacio, aplicant-les als vins de les diferents denominacions d’origen.
Coneixer les principals caracteristiques de cada zona aixi com els factors enologics
i viticoles que incideixen i defineixen els tipus de vins propis de cada denominacio

d’origen.
Dates: 7,9,14 116 de marg 2011
Horari: de 19h a 21:30h
Durada: 10h
Limit de places: 14 persones
Preu: 130 €
Lloc: Estacio de Viticultura i Enologia
Adreca: Passeig Sunyer, 4-6

43202 Reus (Baix Camp)
Telefon contacte: 977328332 Fax. 977331655
E.mail: incavi.reus@gencat.cat
Inscripcid i tramitacié académica: www.fundacio.urv.cat/formacio
Nota: Aquest curs te el reconeixement de 1,5 credits de lliure eleccié de la URV
Responsable académic: Xoan Elorduy / Montserrat Nadal
Responsable administratiu: Fundacié URV




CURS DE TAST INICIACIO AL TAST DE VINS

Reus

Objectius formatius: Desenvolupar les aptituds sensorials personals i la metodologia per
a la valoracié organoléptica dels vins i caves. Aplicacié dels coneixements en la degustacio
dels vins.

Contingut:

e Analisi sensorial de vins i caves: els components del vi i la seva repercussié sensorial.
Llindars de sensibilitat. Fisiologia dels sentits que intervenen en I'analisi sensorial. De-
gustacio analitica i aplicada. Practiques d’analisi sensorial.

Dates: 6,8,13 115 de juny de 2011
Horari: de 19h a 21:30h

Durada: 10 h.

Limit de places: 14 persones

Preu: 130 €

Lloc: Estacio de Viticultura i Enologia
Adreca: Passeig Sunyer, 4-6

43202 Reus (Baix Camp)
Teléfon contacte: 977328332 Fax. 977331655
E.mail: incavi.reus@gencat.cat
Inscripcid i tramitacié académica: www.fundacio.urv.cat/formacio

Responsable académic: Xoan Elorduy / Montserrat Nadal
Responsable administratiu: Fundacié URV




TAST DE VINS DE LES DIFERENTS

DENOMINACIONS D’ORIGEN
CURS DE TAST CATALANES. VINS ROSATS | NEGRES

Reus

Objectius formatius: Desenvolupar les aptituds sensorials personals i la metodologia per
a la valoracié organoleptica dels vins. Aplicacid dels coneixements en la degustacié dels
vins.

Contingut:

e Caracteristiques i degustacio de vins de diferents zones: consolidar i ampliar les tecni-
ques de degustacio, aplicant-les als vins de les diferents regions vitivinicoles. Coneixer
les principals caracteristiques de cada zona aixi com els factors enologics i viticoles que
incideixen i defineixen els tipus de vins propis de cada regio.

Dates: 21,23,28 1 30 de novembre 2011
Horari: de 19h a 21:30h

Durada: 10h

Limit de places: 14 persones

Preu: 130 €

Lloc: Estacio de Viticultura i Enologia
Adreca: Passeig Sunyer, 4-6

43202 Reus (Baix Camp)
Telefon contacte: 977328332 Fax. 977331655
E.mail: incavi.reus@gencat.cat
Inscripcid i tramitacié académica: www.fundacio.urv.cat/formacio
Nota: Aquest curs te el reconeixement de 1,5 credits de lliure eleccio de la URV
Responsable académic: Xoan Elorduy / Montserrat Nadal
Responsable administratiu: Fundacié URV




CURS DE TAST TAST DE VINS i MARIDATGE

Tarragona

Objectius formatius: Aprofundir en el coneixement de tecniques de vinificacio especials i
particulars de diferents vins i zones geografiques.

Ampliar el coneixement sobre els factors enologics i viticoles que incideixen directament en
la qualitat dels vins

Contingut:
e Vins d’alta expressié aromatica.

e Elroureiels vins de Crianca.

e FEls vins dolgos i de licor.

e Maridatge de vins i menjars.

e Introducci6 als conceptes basics del maridatge i I’'harmonia entre plats i vins.
Dates: 1,4,8 111 de febrer 2011

Horari: de 18h a 20:30h

Durada: 10 h.

Limit de places: 24 persones

Preu: 130 €

Lloc: Facultat d’Enologia

Adreca: ¢/ Marcel-li Domingo, s/n Campus Sescelades. Tarragona
Teléfon contacte: 977327411 - Raquel Ramos

E.mail: raquel.ramos@fundacio.urv.cat

Inscripcid i tramitacié académica: www.fundacio.urv.cat/formacio

Nota: Aquest curs te el reconeixement de 1,5 credits de lliure eleccio de la URV
Responsable académic: Xoan Elorduy / Montserrat Nadal

Responsable administratiu: Fundacié URV




CURS DE TAST INICIACIO AL TAST DE VINS

Tarragona

Objectius formatius: Desenvolupar les aptituds sensorials personals i la metodologia per
a la valoracié organoléptica dels vins i caves. Aplicacié dels coneixements en la degustacio
dels vins.

Contingut:

e Analisi sensorial de vins i caves: els components del vi i la seva repercussié sensorial.
Llindars de sensibilitat. Fisiologia dels sentits que intervenen en I'analisi sensorial. De-
gustacio analitica i aplicada. Practiques d’analisi sensorial.

Dates: 25,28 d’octubre i 1,4 de novembre 2011

Horari: de 18h a 20:30h

Durada: 10 h.

Limit de places: 24 persones

Preu: 130 €

Lloc: Facultat d’Enologia

Adreca: ¢/ Marcel-li Domingo, s/n Campus Sescelades. Tarragona
Telefon contacte: 977327411 - Raquel Ramos

E.mail: raquel.ramos@fundacio.urv.cat

Inscripcid i tramitacié académica: www.fundacio.urv.cat/formacio

Nota: Aquest curs te el reconeixement de 1,5 credits de lliure eleccio de la URV
Responsable académic: Xoan Elorduy / Montserrat Nadal

Responsable administratiu: Fundacié URV




JORNADES | SESSIONS .
TECNIQUES DE DIFUSIO ACTUALITZACIO DE LA

| TRANSFERENCIA DE NORMATIVA VITIVINICOLA
TECNOLOGIA EN VINYES | CELLERS

Espiells-Sant Sadurni d’Anoia

Objectius formatius: Actualitzacié de la normativa de transport, declaracions i registres
dels cellers tenint en consideracio les novetats legislatives. Aplicacio de la normativa a la
casuistica dels cellers.

Contingut:

e FEl Registre Vitivinicola de Catalunya (RVC)
e Tramits administratius de viticultors i cellers
e Tracabilitat del vi i derivats

e Impostos especials

Dates: 31 de gener, 1, 2 i 3 de febrer de 2011
Horari: 17ha20h

Durada: 12 hores (quatre dies)

Limit de places: 16 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat

E.mail: espiells.incavi@gencat.cat

Preu: 90€.

Pagament: Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L’INICI DEL CURS.
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LINCAVI
Lloc: Escola Merce Rossell i Domenech. Barri d’Espiells s/n.
08770 Sant Sadurni d’Anoia.
Teléfon contacte: 938911412
Responsable académic: Benjami Mercader
Responsable administratiu: Anna Torné




JORNADES | SESSIONS

TECNIQUES DE DIFUSIO
| TRANSFERENCIA DE

TECNOLOGIA

EL PROJECTE D’UN CELLER

Reus

Objectius formatius: Orientar sobre les possibilitats d’engegar un projecte d’elaboracio de
vi 0 cava des d’un punt de vista tecnic i legal

Contingut:

e Posta en marxa d’un celler. Requeriments tecnics i legals d’una instal-lacio. Disseny
d’una planta d’elaboracié de vi.

e Reforma d’un celler en produccié. Alternatives de produccié. Ajuts a les reformes o a
les noves instal-lacions.

Dates:

Horari:

Durada:

Limit de places:
Inscripcio:
E.mail:

Preu:
Pagament:

Lloc:

13 14 d’abril de 2011

17ha21h

8 hores (dos dies)

30 persones

on line: www.incavi.cat
incavi.vilafranca@gencat.cat

60 €

Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L’INICI DEL CURS.
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE L'INCAVI
Estacio de Viticultura i Enologia

Passeig Sunyer, 4-6

43202 Reus

Teléfon contacte: 977328332

Responsable académic: Xoan Elorduy
Responsable administratiu: Xon Bermusell




JORNADES | SESSIONS
TECNIQUES DE DIFUSIO INTERNET | LA

| TRANSFERENCIA DE COMERCIALITZACIO
TECNOLOGIA DE VINS | CAVES

Espiells-Sant Sadurni d’Anoia

Objectius formatius: Ensenyar com aprofitar les noves eines de comunicacid comercial
que ens ofereix Internet per a la comercialitzacio dels vins i caves d’un celler

Contingut:

e Perqué ens interessa estar a Internet?

e FEscolta i comunica’t amb els teus clients
e Exprimeix el teu blog o la teva pagina web
e FExemple practic d’'una campanya on-line

Dates: 617 d’abril de 2011
Horari: 17ha21h
Durada: 8 hores (dos dies)

Limit de places: 25 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat
E.mail: espiells.incavi@gencat.cat.
Preu: 60 €

Pagament: Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L’INICI DEL CURS.
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LINCAVI
Lloc: Escola Merce Rossell i Domenech. Barri d’Espiells s/n.
08770 Sant Sadurni d’Anoia.
Teléfon contacte: 938911412
Responsable académic: Bartomeu Pavia

Responsable administratiu: Anna Torné




JORNADES | SESSIONS
TECNIQUES DE DIFUSIO SEGURETAT | RISCOS

| TRANSFERENCIA DE A LA VINYA | AL
TECNOLOGIA CELLER

Espiells-Sant Sadurni d’Anoia

Objectius formatius: Informar sobre els riscos laborals del treball a la vinya i en un celler
convencional i establir les mesures d’autoproteccié d’acord amb la normativa.

Contingut:

e Riscos laborals a la vinya.

e Riscos laborals en un celler.
e Avaluacio de riscos laborals.

Dates: 27 d’abril, 41 11 de maig de 2011
Horari: 17ha20h

Durada: 9 hores (tres dies)

Limit de places: 30 persones

Inscripcio: on line: www.incavi.cat

E.mail: espiells.incavi@gencat.cat

Preu: 60€

Pagament: Transferéncia bancaria

FINS A 10 DIES ABANS DE L’INICI DEL CURS.
EN ESPERA DE LA CONFIRMACIO PER PART DE LESCOLA
Lloc: Escola Merce Rossell i Doménech. Barri d’Espiells s/n.
08770 Sant Sadurni d’Anoia.
Teléfon contacte: 938911412
Responsable académic: Benjami Mercader
Responsable administratiu: Anna Torné




JORNADES | SESSIONS .
TECNIQUES DE DIFUSIO JORNADES DE DIFUSIO

| TRANSFERENCIA DE | TRANSFERENCIA
TECNOLOGIA VITIVINICOLA

Vilafranca del Penedés, Reus i Espiells-Sant Sadurni

Amb aquestes sessions es comenga una nova modalitat de difusié i transferencia de tecno-
logia cap al sector vitivinicola. Aquesta activitat esta organitzada conjuntament i de manera
molt activa amb el sector, particularment amb la Associacio Catalana d’Endlegs i als agents
tecnologics i cientifics i universitats de Catalunya, amb els quals es vol formar una platafor-
ma que permeti que els respectius esforgos tinguin més transcendéncia al sector.

Per altra part, sera un bon punt de trobada per recaptar informacio i facilitar la coordinacio
cientifica i tecnica a Catalunya.

Objectius:

Establir un for técnic per difondre i transferir al sector vitivinicola els aspectes tecnics que
puguin incrementar la qualitat i la competitivitat dels seus productes

Informar dels resultats de les linies portades a terme per I'INCAVI i per altres institucions
i organitzacions de R+D+l, amb possibilitats de tenir repercussié sobre la innovacié del
sector.

Presentar al sector les tesis de doctorat, projectes de suficiencia investigadora i treballs final
de carrera presentades a les universitats catalanes, relacionades amb el sector vitivinicola.
Obtenir informacio sobre les necessitats sectorials i el grau d’assoliment aconseguit amb
les activitats de R+D+l.

27 de gener Els llevats, fermentacié i control de la segona fermentacio.
e Tecnologia de la implantacié i control de llevats i bacteris en

EVE-Vilafranca del primera i segona fermentacio.

Penedes e Control i avaluacio de la fermentabilitat dels vins base.

e Factors de produccio de carbamat d’etil

24 de febrer La implantacié racional de la vinya
e S0, clima i qualitat
EVE-Reus e Zonificacio de la DO Montsant

o Zonificacio del Penedées i del Cava

31 de marg La Vitis vinifera a Catalunya
e Les varietats minoritaries i en fase de recuperacié a Catalunya
Escola Merce Ros- e Col-leccions ampelografiques existents a Catalunya
sell i Doménech e Les varietats experimentals foranies. Estat actual i legislacié
aplicable.



28 d’abril

EVE- Vilafranca del
Penedés

26 de maig

EVE-Reus

30 de juny

EVE- Vilafranca del
Penedés
27 d’octubre

Escola Mercé Ros-
sell i Doménech

Prevencio de I'evolucié dels vins blancs i rosats joves
e Treballs d’experimentacié sobre el Xarel-lo

o Oxidabilitat de les aromes dels vins blancs

e Els vins rosats.

Sol, climai vinya

e Implantacio de tecnigues de xarxes de monitoritzacié i control
de la vinya i del celler

o Caracteritzacio enologica dels vins de les DO Tarragonines

e Interaccié de I'aigua i del portaempelt

La seguretat alimentaria dels vins comercialitzats a Catalunya
e Visi6 actual de la seguretat alimentaria del vi.

e Nivell de contaminants en els vins comercialitzats a Catalunya
e Implantacio de les APCC en celler

La sostenibilitat en el celler

o Auditoria de sostenibilitat en celler.
o Construccions sostenibles.

o Estalvi i eficiencia energetica

Organitzacié amb: Associacid Catalana d’Endlegs

Horari:

Limit de places:
Inscripcio:
E.mail:

Lloc:

DAR- Subdireccié General d’Innovacié Rural

Universitats catalanes i centres de la Xarxa TECNIO
de18ha20h

40 persones

Gratuita per “on line”: www.incavi.cat
incavi.vilafranca@gencat.cat

Incavi-Estacio de Viticultura i Enologia de Vilafranca del Penedés
Persona de Contacte: Lidia Malivern (Tel. 93.890.02.11)

Incavi-Estacié de Viticultura i Enologia de Reus
Persona de contacte: Xoan Elorduy (Tel. 977.32.83.32)

Incavi-Escola Merce Rossell i Domenech
Persona de contacte: Xavier Vidal (Tel. 93.891.14.12)



MICROBIOLOGIA | SEGURETAT

SIMPOSI ALIMENTARIA DEL VI
INTERNACIONAL “MicroSafetyWine 2011”

Vilafranca del Penedés

Objectius: El Simposi t¢ com objectiu facilitar el coneixement dels avangos cientifics, les
novetats tecniques, la difusio i transferencia de coneixements i tecnologia, la comunicacio
d’idees, en I'ambit concret de la microbiologia i biotecnologia enoldgica. Aixi mateix es pre-
tén estudiar els lligams entre els fongs de la vinya i les repercussions dels microorganismes
d’interes enologic i la qualitat alimentaria del vins en sentit ampli i particularment els que
afecten a la seguretat alimentaria del sector vitivinicola.

El simposi vol contemplar qualsevol tema que des del punt de vista viticola, microbiologic i
enologic en general pugui afectar a la seguretat alimentaria i, en consequencia, a les deci-
sions en la cadena de comercialitzacio.

Aquest Simposi, torna a Vilafranca del Penedes, despres de la seva edicio a Italia.

Continguts:
e Microbiologia del sol i de la vinya. Efectes sobre la qualitat i seguretat alimentaria

e Biodiversitat i aplicacié de nous llevats i bacteris d’interes enologic: Schizosaccharomy-
ces, Torulospora,

e Labiotecnologia al servei de la qualitat i seguretat alimentaria: genodmica, metabolomica
i protedmica.

e Tecnologia de I'aplicacio dels microorganismes en fermentacions: coinoculacio, implan-
tacions sequencials, llevats immobilitzats, ...

e Prevenci6 i control en celler de poblacions microbianes perjudicials: tecniques de con-
trol d’'implantacio, efectes qualitatius, factors condicionants.

e Contaminats del vi: biologics, quimics, ambientals, ... El seu origen i control
e Allerginicitat: legislacio i sistemes de control

Organitzacio: UAB, URV, UdLL, INCAVI, ACSA

Per més informacié consultar la web: http://wine.uab.cat
Dates: 16117 de novembre 2011

Horari: 9ha18h

Drets d’Inscripcié: 160 €
Inscripcio al web: http://wine.uab.cat

Lloc: Vilafranca del Penedés
Teléfon contacte: 938900211
E.mail: microsafetywine@uab.cat



Centres:

ESTACIO DE VITICULTURA | ENOLOGIA
Pl. Agora, 2-3 - Pol. Domenys I
08720 Vilafranca del Penedes (Alt Penedes)
Tel. 938900211 - Fax. 938900354
incavi.vilafranca@gencat.cat

ESTACIO DE VITICULTURA | ENOLOGIA
Passeig Sunyer, 4-6
43202 Reus (Baix Camp)
Tel. 977328332 - Fax. 977331655
incavi.reus@gencat.cat

ESCOLA DE VITICULTURA | ENOLOGIA “MERCE ROSSELL | DOMENECH”
Barri d’Espiells
08770 Sadurni d’Anoia
Tel. 938911412 — Fax. 938912088
espiells.incavi@gencat.cat

WEB: www.incavi.cat

NN Generalitat de Catalunya
Departament d’Agricultura,
Y/ Alimentaci6 i Accié Rural
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